
Fait au QuébecDisponible en version sans gluten sur demande

LES ENTRÉES 
Potage du moment	 5  
 
Frites et mayo Mag assaisonnée     	 7  
 
Soupe à l’oignon gratinée	 11  
À la bière Guinness 
 
Ravioli aux champignons	 12  
Réduction de vin blanc et d’échalotes,
Grana Padano et roquette aux truffes 
 
Trempette chaude	 12,75  
Épinards et quatre fromages, servie 
avec mini-pains naans 
 
Fondue St-Benoit	 12,75  
sauce tomate épicée 
 
Crevettes Bang Bang	 13  
 
Brie fondant	 14  
confiture de bacon et érable 
 
Escargots à la forestière	 14  
en pâte feuilletée 
 
Tartare de betteraves	 14 
pommes vertes, pacanes sucrées-salées, 
fromage de chèvre et vinaigrette yogourt 
ciboulette 
 
Calmars frits	 14  
mayo asiatique épicée 
 
Carpaccio de bœuf	 19  
émulsion truffe et balsamique, roquette, 
Grana Padano et oignons frits 

LES TARTARES 
Nos repas de tartares sont servis avec frites et verdure. 
	
	 Entrée	 Repas
Saumon classique	 13 	 30 
oignons rouges, câpres et mayo 
dijonnaise 
 
Deux saumons et fraises	 14	  32  
Fromage à la crème, câpres, 
oignons verts, huile de sésame  
et mayo dijonnaise 
 
Thon asiatique	 14	 31  
oignons verts, concombre, avocat,  
huile de sésame, sauce soya et chips 
de wonton 
 
Bœuf classique	 13	  30  
oignons rouges, câpres et mayo 
dijonnaise 
 
Bœuf, canneberges	 16 	 32
et chèvre  
noix de cajou, oignons verts et mayo 
dijonnaise 
 
Duo de tartares     		  34  

EXTRA 
Croûtons sans gluten (2)		  +2,50    
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LES PÂTES 
Linguine méditerranéenne au poulet	 25  
brocoli, poivron, oignon, tomate séchée, 
épinard, parmesan, sauce crémeuse au 
pesto de tomates et vin blanc 

Linguine aux fruits de mer	 25  
crevettes, pétoncles, goberge et sauce 
crémeuse au vin blanc 

Ravioli aux champignons	 26  
réduction de vin blanc et d’échalotes, 
Grana Padano et roquette aux truffes 

Pappardelle au canard confit	 29  
épinards, tomates cerises, Grana Padano 
et demi-glace crémeuse au canard 

EXTRAS 
Gratinez vos pâtes	 +3  
Pain à l’ail gratiné	 +5  

LES BURGERS 
Nos burgers sont servis avec frites et petite verdure. 

Burger de bœuf Intermède	 23  
confit d’oignons aux lardons, laitue, tomate, 
fromage Cogruet (sans lactose) et mayo à 
l’ail rôti 

Burger gourmand chipotle	 24  
bœuf, bacon, fromage fumé Bergeron
oignon français, jalapeños, laitue et mayo 
chipotle 

Burger au poulet croustillant	 23  
bacon, laitue, tomate, cheddar fort et 
sauce Ranch chipotle 

LES PLATS DE LA MER 
Coquille St-Jacques	 22  
crevettes, pétoncles, goberge, pommes  
de terre, cheddar fort, béchamel au vin  
blanc, servie avec salade César 

Crevettes Bang Bang	 28  
riz basmati et légumes 

Fish & Chips maison	 28  
frites et petite verdure, sauce tartare maison 

Filet de saumon à l’érable	 29  
pommes de terre au lardon, échalote 
française et romarin, servi avec légumes  
du moment 

LES PLATS DE LA TERRE 
Poulet à la dijonnaise	 28 
légumes, pommes de terre au lardon 
et sauce forestière 

Poulet Général Tao	 21  
poulet pané, légumes sautés et 
vermicelles de riz (doux ou épicé) 

Bavette de bœuf AAA 8 oz	 39  
frites, verdure et sauce au poivre 
ou forestière 

Filet mignon AAA	 52  / 62  
6 oz / 8 oz — frites, verdure et sauce 
au poivre ou forestière 

Tomahawk de porc Nagano (12 oz)	 36  
frites, verdure et sauce forestière 

EXTRAS 
Changez frites en poutine	 +5  
Légumes	 +5  
Crevettes	 +9  
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LES CLASSIQUES 
SALADES 
César au poulet	 20  
classique avec vinaigrette maison 

Jardinière au poulet	 18  
vinaigrette miel et Dijon 

POUTINES 
Régulière	 16  
sauce maison Intermède 

Tao	 24  
poulet pané, poivrons, oignons, 
sauce sucrée et sauce maison Intermède 

PIZZAS 
Pepperoni et fromage	 17  
Végétarienne	 18  
olives, poivrons, oignons rouges, courgettes, 
champignons, cœurs d’artichauts et tomates 

Bacon et oignons	 19  
Garnie	 19  
pepperoni, poivrons et champignons 

Nos pizzas sont faites avec une pâte à la bière maison. 
 

LE MENU ENFANT	 12  
10 ans et moins — dessert et petit jus inclus 

Pizza pepperoni et fromage  
Poutine 
Pépites de poulet et frites  
Fish’n Chips maison  

LES BREUVAGES 
FROIDS 
Eau gazéifiée 	 P 3,25  | G 5,50   
Thé glacé maison	 6  
Limonade maison	 6  
Boisson gazeuse	 2,50  
Shirley Temple	 3,25  
Jus	 2,50  
Lait	 2,50  

CHAUDS 
Café régulier	 3  
Thé	 3  
Chocolat chaud	 3  
Espresso	 4  
Allongé	 4  
Cappuccino	 5  
Latte	 6  



MICROBRASSERIES
La Chienne à Jacques	 11 
Saveurs d’agrumes et arômes 
tropicaux,sans arrière-goût
- IPA brute 
7,5 % , IBU / 54 — 473 mL 

La Ham Nouère	 11 
Léger goût de torréfaction et 
texture soyeuse en finale
 - Dry stout 
3,5 % IBU / 27 - 473 mL

La Sauteuse De Clos	 11 
Sure framboise et rhubarbe
5,5% IBU / 9 - 473 mL

LES BIÈRES 
	 Bouteille 	 Pinte 	 Pichet
Michelob Ultra – 4,0 % alc./vol 	 8,00  	 10  	 28 
Couleur ou pâle, notes subtiles d’agrumes, 
goût propre et rafraîchissant. 

Budweiser – 5,0 % alc./vol 	 7,50  	 9  	 25 
Vieillie au bois de hêtre pour un goût vif, 
net et distinctif. 

Bud Light – 4,0 % alc./vol	  7,50  	 9  	 25  
Une lager légère réputée pour son goût 
rafraîchissant, net et propre. 

Stella Artois – 5,0 % alc./vol 	 --	 11  	 31  
Lager blonde fermentée au bas, à la saveur 
distinctive, brassée avec l’orge et les houblons 
de la meilleure qualité.

Hoegaarden – Blanche – 4,9 % alc./vol	  --  	 11 	 31 
Cette witbier belge originale remonte à 
1445 dans le village de Hoegaarden, en 
Belgique. 

Goose Island IPA – 5,9 % alc./vol	 --  	 10  	 28 
Arôme houblonné épicé, saveurs fruitées,
finale sèche. 

Archibald Neipa – 6,0 % alc./vol	 -- 	  13  	 37
IPA moderne de type Nouvelle-Angleterre, 
ronde et soyeuse

Archibald Chipie – Rousse – 5,0 % alc./vol	 --  	 10  	 28  
Ale pâle rousse avec de légères notes de
caramel, de pamplemousse et de conifères. 

Corona - 4,6% alc./vol	 9,00  	 --	 --
Une bière classique, reconnue dans le monde 
entier pour son goût rafraîchissant et son image. 

Labatt 50 – 5,0 % alc./vol 7,50  | 710 mL	 12,00  	 --	 --
Brassée fièrement avec des ingrédients de qualité; 
goût légèrement fruité avec une touche de houblon. 

Corona Cero (Sans-Alcool)	 7,50 	 --	 --

APPRÉCIEZ DE MANIÈRE RESPONSABLE. Vous devez avoir l’âge légal de consommer de l’alcool. Prix sujet à changement. Le prix de vente est du ressort exclusif 
du détaillant, qui doit respecter le prix minimum de la bière établi par la loi. Les marques de commerce sont la propriété exclusive de leur propriétaire respectif.



LES VINS 
ROUGES 

Coupe | Bouteille 

Santi Nello	 7,75  | 29  
Trevenezie 
Italie - Pinot Noir - 5,1 g/L 

La Mascota	 9,75  | 37  
Mendoza 
Argentine - Cabernet Sauvignon - 3,4 g/L 

Niepoort	 10  | 38 
Diálogo Douro  
Portugal 2,2 g/L 

Carpineto	 11  | 40  
Dogajolo Toscana 
Italie 2,2 g/L 

Faustino V	 47  
Rioja Reserva 
Espagne - tempranillo, mazuelo - 2,1 g/L 
 
Château La Tuilerie du Puy	 ½ 29  | 47  
Bordeaux Supérieur
France — I.P. - 0,4 g/L 

Lan	 60 
Rioja Reserva 
Espagne - Tempranillo, Mazuelo - 2 g/L 

Vietti	 58
Trevìe Barbera d’Asti  
Italie – Barbera - 3 g/L 

Cellers Can Blau	  65
Montsant 
Espagne - Carignan, Syrah, Grenache - 2,4 g/L 

Fitapreta Terroir Tinto	 65 
Portugal - I.P.  

Côtes Rocheuses	 66
St-Émilion Grand Cru   
France - Merlot, Cabernet franc - 2,8 g/L  

Château Pech Redon	 70
Les Cades   
France — I.P. - 0,19 g/L 

Zenato	 110
Amarone Classico   
Italie - Corvina, Rondinella - 6,3 g/L 

G.D. Vajra	 105
Albe Barolo  
Italie - Nebbiolo - 1,8 g/L 

Barbi	 110
Brunello di Montalcino  
Italie - Sangiovese grosso - 2,4 g/L 

Torres	 130
Mas la Plana Penedès   
Espagne - Cabernet Sauvignon - 2,2 g/L 
 

APPRÉCIEZ DE MANIÈRE RESPONSABLE. Vous devez avoir l’âge légal de consommer de l’alcool. Prix sujet à changement. Le prix de vente est du ressort exclusif 
du détaillant, qui doit respecter le prix minimum de la bière établi par la loi. Les marques de commerce sont la propriété exclusive de leur propriétaire respectif.



LES VINS 
BLANCS 

Coupe | Bouteille 

Santi Nello	 7,75  | 29  
Delle Venezie
Italie - Pinot Grigio - 3,7 g/L 

Nespoli	 9,25  | 35  
Dogheria Rubicone
Italie - Pinot blanc - 1,9 g/L 

Le Bonheur	 10  | 38 
Stellenbosch 
Afrique du sud – Chardonnay - 3,2 g/L 

Domaine de Lévêque	 10  | 38 
Touraine 
France - Sauvignon blanc - 3,8 g/L 

Zenato	 40
Delle Venezie
Italie - Pinot Grigio — I.P. - 6,7 g/L 

Crazy Creatures	 45
Grüner Veltliner
Autriche – Grüner - 2,8 g/L 

Château La Tuilerie du Puy	 47 
Entre-deux-Mers
France — I.P. - 0,4 g/L 

Mullineux	 50
Kloof Street Swartland
Afrique du Sud - Chenin blanc — I.P. - 1,8 g/L 

Hauller	1/2  29  | 54  
Les Prémices, Alsace
France - Riesling - 2 g/L 
 
Domaine des Fines Caillottes	 63
Pouilly-Fumé 
France - Sauvignon blanc - 1,3 g/L 
 

La Chablisienne	 75
Chablis 1er Cru  
France – Chardonnay - 2,6 g/L 
 
Sancerre	 88
Frétoy
Loire, France - 1,2 g/L 
 
 

ROSÉS 
Coupe | Bouteille 

 
Roseline	 9,50  | 36  
France 1,3 g/L 
 
Gérard Bertrand	 43  
Côte des Roses
France - 1,3 g/L 
 

BULLES 
Bouteille 

 
Juvé y Camps	 55   
Reserva de la Familia
Espagne - brut nature - 1,3 g/L  

Veuve Clicquot	 155  
Ponsardin Champagne
France - Brut - 9,7 g/L 

 


