Ley Cnltee

Potage du moment 4,25

Soupe a |'oignon a la biére noire
(Gratinée au fromage Le Cantonnier)

Frites et mayo assaisonnée

Salade de betteraves roéties
(Vinaigrette au miel, pacanes sucrées-salées, fromage de chévre, roquette)

Fondue au fromage St-Benoit
(Sauce épicée aux tomates roties)

Crevettes bang-bang ou sweet-sweet (6)

Carpaccio de beeuf 16

(Emulsion truffe et balsamique, roquette, Grana Padano)

Tataki de thon 16

(Crolite de champignons, vinaigrette lime-coriandre, mesclun)
Coquille Saint-Jacques 12

Inspiration du moment Prix du marché
(Demandez a votre serveur)

SANS GLUTEN



2% b e

12

(00 Y

% Salade jardiniére
(Vinaigrette échalotes et balsamique blanc)

@ Salade César 9 13

(La dlassique avec vinaigrette maison)

Salade asiatique 10 15
(Vinaigrette au sésame, won-ton croustillant)

Poulet 6
oA Crevettes | 8
Tatakidethon | 10

SANS GLUTEN




Cappellini fraicheur 15
(Poivrons, tomates, €pinards, oignons
huile d'olive, ail, pesto de tomate, parmesan)

- Poulet | 6
@fm :

Crevettes

Linguine aux fruits de mer 23
(Crevettes, pétoncles, goberge, sauce crémeuse au vin blanc)

Tagliatelle au canard confit 24
(Epinards, tomates cerises, demi-glace crémeuse, Grana Padano, roquette)

Poulet General Tao 18

(Doux ou épicé, légumes sautés, vermicelle de riz)

Burger de gibier (fritesousalade) 20
(Champignons sautés, roquette, oignons frits, fromage fumé, mayo érable-dijon)

Wm Bacon ‘ 1,50

0 Bavette de boeuf AAA -80z 34
(Légumes, frites et choix de sauce)

Brochette de poulet mariné
(Riz basmati, légumes, salade du chef)

Burger de boeuf I'Intermeéde (frites ou salade)
(Confit d'oignons aux lardons, fromage Cantonnier, mayo chimichuri, laitue, tomates)

Filet mignon AAA - 60z 42
(Légumes, frites et choix de sauce)

Coquille Saint-Jacques 22
(Riz, légumes et salade césar)

Crevettes bang-bang ou sweet-sweet 25
(Riz, légumes et salade du chef)

Fish & Chips extréme 26
5 (Frites et salade du chef, sauce tartare maison)

f;“ Saumon laqué érable 28

| e (Purée de panais et Iégumes)

G SANS GLUTEN




Saumon Classique
(Oignons rouges, capres, persil, mayo dijonnaise)

0 2 Saumons et fraises
(Fraises, fromage a la créme, capres, échalotes vertes,
huile de sésame ,mayo a la dijonnaise)

Thon asiatique
(Oignons verts, concombres, avoats,

huile de sésame, sauce soya, chip de won-ton)

Beeuf classique
(Oignons rouges, capres, mayo 4 la dijonnaise)

&0 Boeuf canneberges-chévre
(Noix de cajou, échalotes vertes, mayo dijonnaise)

Inspiration du Chef

(Prix du marché)

(y‘g@@ Croutons ‘ 1
Repas ‘ Sewiy aweo Piiley ou salade.

SANS GLUTEN

Entrée Repas
13 26
14 ply/
14 ply/
14 ply

15




Réquliere 12

-
A All Dressed 15
(Pepperoni, poivrons, oignons, champignons)

sl L1 g
S -

La Tao 17
(Poulet pané, sauce sweet, poivrons, oignons )

J

Pepperoni, fromage

. La Végétarienne
(Olives Kalamata, tomates, oignons, poivrons, champignons)

Bacon, oignons

La Garnie
(Pepperoni, poivrons, champignons)

15

16

16

17



Srouds

Eau Eska

Eau Saint-Justin
Thé glacé maison
Limonade maison
Boisson gazeuse
Shirley Temple
Jus

Lait

Jus de tomate

10 ANS ET MOINS

Mini Poutine
Petite pizza pépé-fromage
Pépites de poulet avec frites

Linguini Alfredo
DESSERT ET PETIT JUS INCLUS

10

10

10

Chiudy

2 Café réqulier
3 (ssml) 5 (750ml) Thé assorti
3,5 Expresso
3,5 Allongé
2,5 Latté
3 Capuccino
2,5 Chocolat chaud
1,75 2,59

2,75

2,25
2,50

2,75 (Simple)
3 (Simple)
5,25

4,25

2,5

3,75 (Double)
4 (Double)



